RollFood

INNOVACION EN ALIMENTOS

Quem somos?

Somos uma FOODTECH formada por uma
equipe jovem dindmica, e inovadora que
busca revolucionar a agroindustria criando
produtos plant-based e clean-label.

Nosso proposito

Transformar a maneira como
produzimos os alimentos
para impulsionar um sistema
alimentar sustentavel.

«Um sistema alimentar sustentdvel € aquele que garante a seguranga
alimentar e a nutricdo para todos, de forma que ndo comprometa as
bases econdmicas, sociais e ambientais para as futuras geragdes.»
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Por que fazemos?

Porque o sistema alimentar tradicional é responsdvel
por 691 a 783 milhdes de pessoas que sofrem de fome
ou inseguranga alimentar, jogando fora quase 1 bilhdo
de toneladas de alimentos, equivalente a 14% do
abastecimento alimentar mundial e gerando um terco
das emissdes de gases com efeito estufa a nivel

global.
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O que fazemos?

Elaboramos um produto exclusivamente a base de plantas:
frutas e vegetais desidratadas em escamas, personalizada,
iIndcuag, sem conservantes e aromatizantes, para ser utilizado
em alimentos de alto valor nutricional.
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Com o que fazemos?

A partir de frutas, vegetais da época e grédos moidos (cereais e
legumes) especialmente selecionados.

Como fazemos?

Todos os ingredientes sdo mesclados e levados ao setor
de secagem, onde se inicia a preparacdo, o qual &
desidratado de maneira instantnea gerando uma
|Gmina contfinua. Depois € esfriado e granulado ou

moido, conforme a apresentacdo solicitada pelo cliente.

RollFood

INNOVACION EN ALIMENTOS

)
Frutas ©©

C )
Vegetai . .
( = ) Lamina
Farinhas e amidos
nativos de cereais
ou leguminosas
( Nutrientes )
C Condimentos ) o
O G J O
N O
Flocos d <o
\ D¢ 050
Puré O 5000

0 & Q



RollFood

INNOVACION EN ALIMENTOS

Tecnologia de secagem

Contamos com uma planta de producdo sustentdvel que possue um sistema de
secagem a tambor (Drum Drying) de ultima geracdo, desenhada e construida
pela nossa divisdo Roll Food Ingenieria. Este € um dos sistemas de secagem que
mais cuida das caracteristica originais dos produtos, conseguindo o melhor
desempenho em termos de eficiencia energética.
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Vantagem da tecnologia de secagem

- Melhor preservacdo das caracteristicas naturais e valor nutricional.
- Processo de producdo respeitando o meio ambiente.

- Versatilidade na preparacéo e aplicacdo.

- Niveis baixos de microbiologia.

- Peso e volume reduzido.

- Fus@o e personalizacdo.

- Shelf Life prolongado

- Fdcil reidratacdo

. Clean Label . . .
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A nossa atividade principal centra-se na investigacdo, desenvolvimento
e na procura constante de solucdes inovadoras, através da experiéncia
da nossa equipe. Essa combinacdo de acdes nos permite oferecer
opcodes de alto valor agregado.

Contamos com um laboratdrio, também a disposicdo dos nossos
clientes, de investigacdo e desenvolvimento em tecnologia de alimentos:
utilizamos equipamentos em escala piloto para desenvolvimento de
teste para novos produtos.




Nossos produtos
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Sustentabilidade

Se queremos proteger nosso planetaq,
teremos que transformar a maneira
como produzimos os alimentos.

Por isso, na Roll Food

100% da energia térmica
demandada é gerada a partir de biomassa qe
proveniente do descarte agroindustrial ) ’
e a energia elétrica que usamos para produzir - e

é abastecida por painéis fotovoltaicos. .
A construcdo dos nossos

equipamentos parte de
materiais reutilizados.

Trabalhamos com produtos
a base de plantas.
Tornamos mais eficientes
todos os recursos hidricos
do processo.




Qualidade e seguranca dos nossos produtos

Na Roll Food implementamos normas de seguranca com o objetivo de
oferecer os mais elevados padrées de qualidade alimentar em todos os
nossos produtos. Dispomos de um sistema abrangente de rastreabilidade
das matérias-primas utilizadas e da producdo, transporte e entrega ao
cliente. Para isso, a empresa articula diversos vinculos que véo desde a
obtencdo das melhores matérias-primas até a producdo final do produto.

583 Capacitamos permanentemente a equipe em cada etapa
do processamento e cultura de seguranca.

f Automatizamos processos para um rendimento mais eficiente

@J e sistemdtico trabalhando para melhorar constantemente.
LY
:'_ Inovamos em tecnologias que facilitam os procesos de
e obtencgdo e elaboragado.

Exigéncia nos programas de selecdo e aprovagdo
de fornecedores.
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@ +54 9 2615 17-1998

www.rollfood.com.ar LUSIANA HAMASAKI
Vendas Brasil

@rollfood.alimentos @ +5E 11 989202-1289

rolifood@rollfood.com.ar D< brasil@rollfood.com.ar

linkedin.com/company/roll-food/
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Carril Rodriguez Pena 2163 (Galpdn 23 y 24), Maipu, Mendoza.



